
VIÑEDOS SINGULARES – DUALIS
Realizamos este vino con uvas seleccionadas de un único viñedo “Casablanca” en el

pueblo de Tricio. Para ganar concentración de sabores utilizamos técnicas como el

“clareo en verde” para bajar la producción, dejando  una selección de las mejores ramas

Variedades

Altitud
Vendimia

Elaboración Fermentación alcoholica y envejeci-
miento en barricas de acacia de 500 L
con sus lías

Manual 
436 metros

50% Garnacha Blanca 50% Tempranillo
Blanco.

Grado alcohólico
DOcA

Subregión

13,5%

VISTA: Suave color limón

NARIZ: Manzana asada, caramelo,
jazmín

BOCA:  Envolvente, sedoso, denso

NOTAS DE CATA

MARIDAJE

Arroces cremosos, quesos, carnes blancas

asadas o para disfrutar después de las

comidas


