
VIÑEDOS SINGULARES – GARNACHA

Hacemos este vino con uno de nuestros viñedos más altos

“Valbornedo” plantado en 1903, de nuestros viñedos más antiguos.

Variedades
Altitud

Vendimia
Elaboración Fermenta en un tanque de hormigón

de 3000 L. Envejece en barricas de
roble francés de 500 L por 16 meses

Manual 
600 metros
100% Garnacha

Grado alcohólico
DOcA

Subregión

15%
Rioja
Rioja Alta

VISTA: Color granate brillante

NARIZ: Frutos rojos, especias,
cacao

BOCA: Densidad alta, tanicidad
suave, mieralidad alta, final largo
y afrutado

NOTAS DE CATA

MARIDAJE

Es un vino muy versátil, marida bien

con carnes, arroces, estofados, asados


