
VINOS DE PUEBLO - GARNAZUELO

Selección de uvas de viñedos de más de 45 años. La mezcla de garnacha y mazuelo,

aunque es común en otras DO españolas, es una novedad en Rioja DOcA

Variedades
Altitud

Vendimia
Elaboración Fermentado en acero inoxidable

con control de temperatura y
envejece 6 meses barricas de
roble francés 225 L. Este breve
envejecimiento suaviza el vino

Manual 
440 metros
50% Garnacha 50% Mazuelo

Grado Alcohólico
DOcA

Subregión

14 %
Rioja
Rioja Alta

VISTA: Limpio, brillante, ribete
rojizo, densidad media

NARIZ: Cereza, violeta, frutas rojas
compotadas, enebro

BOCA: Trago largo, suave acidez y
amargor, frutos negros y rojos,
especias 

NOTAS DE CATA

MARIDAJE

Carnes blancas, asados, tapas, pinchos


