
VINOS DE PUEBLO - LAS GARNACHAS

Vino hecho con una selección de uvas de varios viñedos de 40 años. Es una pura

expresión de la garnacha riojana por su frescura y ligereza

Variedades
Altitud

Vendimia
Elaboración Fermentado en acero inoxidable

con control de temperatura.
Envejece en barricas de roble
francés de 225 L por 4 pmeses. 

Manual 
460 metros
100% Garnacha

Grado alcohólico
DOcA

Subregión

15,5 %
Rioja
Rioja Alta

VISTA: Capa media, ligero, color
rubí con ribete granate 

NARIZ: Cerezas, frambuesas, rosas y
claveles

BOCA: Acidez de fruto rojo, piruleta,
trago largo 

NOTAS DE CATA

MARIDAJE

Aperitivos, olivas, frutos secos,

entrantes, pizza


