
VIÑEDOS SINGULARES – TEMPRANILLO

Producido con uvas de un único viñedo “El Hornillo” de 0,9 hectáreas, plantado en 1903.

Uno de los primeros viñedos plantados en Rioja tras la crisis de la filoxera. El viñedo

produce 1kg por planta en suelo calcáreo.  

Variedades
Altitud

Vendimia
Elaboración Fermenta en un tanque de

hormigón de 3000 L. Envejece en
barricas de roble francés de 500 L
por 16 meses

Manual 
436 metros
100% Tempranillo

Grado alcohólico
DOcA

Subregión

14,5%
Rioja
Rioja Alta

VISTA: Densidad muy alta con
ribete violáceo

NARIZ: Frutos negros muy maduros,
mermelada, ciruela

BOCA: taninos pronunciados y
equilibrados, persistente

NOTAS DE CATA

MARIDAJE

Carnes rojas asadas o a la brasa


