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VINOS CLASICOS - TINTO ROBLE

Seleccionamos vifiedos de baja produccion para conseguir un vino con frescura 'y

Variedades
Altitud
Vendimia
Elaboracion

Grado alcohdlico
DOcA
Subregién

TRITIUM

juventud y un cuerpo denso

100% Tempranillo

425 metros

Manual

Fermenta en acero inoxidable con
control de temperatura y envejece
en roble francés 225 L por 6
meses

14 %
Rioja
Rioja Alta

VISTA: Densidad alta para un vino
joven, color cereza negra

NARIZ: Cereza picota, arandanos,
licoroso, balsamico

BOCA: Denso, equilibrado, voluminoso,
buena acidez

Comidas suaves, tapas, entrantes,
estofados



